{1 CARACTERISTICAS DEL VIREDO Y VENDIMIA

Desde la cosecha de 2021 impulsamos este proyecto de remembranza al pasado

celtfbero romano de la zona con una uva, la Garnacha, muy limitada y seleccionada a
mano fras la vendimia en cajas de 15 y 20 kilos en el vifiedo de la Junta Grande. Fue
en la afiada de 2023 cuando la naturaleza nos ofrecid el potencial de la variedad en
armonia con la labor en bodega, dejando actuar al tiempo, con su fermentacién
natural, para dar como fruto las primeras mil botellas de este Vino de la Tierra de

Extremadura, con un peguefio porcentaje de uva Tempranillo.

INFORMACION TECNICA

IGP: Vino de la Tierra de Extremadura.

SUELO: Arcilloso, de secano.

VARIEDADES DE LA UVA: Garnacha y pequefio porcentaje de Tempranillo.
VENDIMIA: A mano en cajas de entre 15y 20 kilos, desde primeras horas de la mafana
FERMENTACION: Més de 30 dias en acero inoxidable.

ORIENTACION: Noreste-suroeste.

LOCALIDAD: Fregenal de la Sierra {Badajoz).

REGION: Extremadura
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NOTA DE CATA

VISTA: Rojo picota oscuro, por la pulpa tinta, de capa media.
OLOR: Frutos rojos, como frambuesa, y negros maduros, como mora y ardndanos.
SABOR: Paso de boca gustoso, redondo, célido y con refrogusto potente. Un bouguet

elegante. Con una relacidn de alcohol y acidez adecuada, que le hace exquisito para su consumo.

MARIDAJE: La cuidada variedad Garnacha en el suelo arcilloso ofrece frescor y equilibrio entre fruta y acidez en este
vino de color rojo intenso, haciendo un guific a la historia de una poblacién vy un yacimiento Unico en el sur de
Extremadura, con el color verde del mesto de la zona en el lacre, el corcho extremefio y la muralla circular pintada a
mano.

Es ideal para maridar con enfranfes, como chacinas y quesos arométicos extremefios, asi como una caldereta de

cordero, guisos de legumbres con carne, migas y sefas a la plancha.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 14 - 15°C.
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